Weinbau in Grenzlagen
und Klimawandel:
Was nun?

NEUSTIFT, 30. DEZEMBER 2011. DRAUSSEN SCHNEIT ES. ICH KOMME
GERADE VON EINER WEINBERG- UND KELLERFUHRUNG ZURUCK, BIN
EIN BISSCHEN DURCHGEFROREN UND DENKE IMMER WIEDER AN DIE
WORTE EINER DAME DIESER GRUPPE, DIE UNSERE WEINE FOLGEN-
DERWEISE BESCHRIEBEN HAT: ,.SO UNTERSCHIEDLICH DIE AROMEN
DER VERSCHIEDENEN SORTEN AUCH SIND, ALLE VERKOSTETEN WE|-
NE HABEN EINE GEMEINSAME CHARAKTERISTIK: SIE SIND GLASKLAR,
KUHLEND UND BELEBEND — WIE SCHNEELUFT!*
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// Urban von Klebelsberg

eustift, 30. Dezember 2011. Drau-

3en schneit es. Ich komme gerade

von einer Weinberg- und Kellerfih-
rung zurlick, bin ein bisschen durchge-
froren und denke immer wieder an die
Worte einer Dame dieser Gruppe, die un-
sere Weine folgenderweise beschrieben
hat: ,So unterschiedlich die Aromen der
verschiedenen Sorten auch sind, alle ver-
kosteten Weine haben eine gemeinsame
Charakteristik: Sie sind glasklar, kiihlend
und belebend — wie Schneeluft!”
Mag sein, dass die Dame ein wenig vom
Wetter beeinflusst war, ihre Worte treffen
aber punktgenau das gewisse Extra, was
nicht nur unseren Weinen, sondern allen
echten Bergweinen eigen ist. Wir Fachleu-
te umschreiben dies mit den Attributen
fruchtig, frisch, saftig, knackig, rassig,
mineralisch und, und, und. Stimmt ja
auch alles. Aber kein Begriff erklart die-
ses Zusammenspiel von Dynamik und
Eleganz besser als das Wort Schneeluft,
Haben nun wirklich samtliche Weine aus
hohen Lagen diesen Charakterzug, jede
dort angebaute Sorte und alle Jahrgange,
trotz Klimawandels und warum?
Nun, um auf diese Fragen halbwegs
zufriedenstellende Antworten geben zu
konnen, muss man ziemlich weit ausho-
len und bei einem Klimawandel der ganz
anderen Dimension beginnen: der letzten
Eiszeit, die in den Alpen vor rund 120 000
Jahren begann und vor circa 10 000 Jah-
ren zu Ende ging.
Damals tiirmte sich auch im Wipp- und
Eisacktal ein bis zu 1000 m starkes
Fismassiv auf, welches auf seiner ganz
gemachlichen, aber unaufhaltbaren Reise
talabwirts eine Unmenge an Gesteinsma-
terial von den Mutterfelsen abhobelte, zer-

malmte, vermischte und die so entstan-
denen Gerdllmassen vor sich herschob
und an den Hangen hochdriickte.

Als am Ende der Eiszeit die Gletscher
schmolzen, kamen verschiedenste
Formationen zutage. So entstand auch
der Brixner Talkessel, wo das Geschiebe
eine besonders geschitzte Arena bildet,
nach Stden offen, gegen Norden abge-
schirmt, mit durchwegs steilen Hangen
und schottrigen, leicht erwarmbaren
Boden. Hier konnte sich ganz nahe des
Alpenhauptkammes — der Brenner ist

in Luftlinie nur ca. 30 km entfernt — ein
Mikroklima entwickeln, in dem die Wein-
rebe Uberleben und sich bei Einhaltung
bestimmter Spielregeln sogar sehr gut
entfalten kann.

Die wichtigste Voraussetzung flr einen
erfolgreichen Weinbau an der klima-
tischen Grenze ist eine prazise und
behutsame Auswahl der Lagen. Im
Brixner Talkessel findet man die Rebe
vor allem an den Stid- und Stidwesthan-
gen; diese sind am geschiitztesten und
am warmsten. Die Weinberge beginnen
auf 600 m und klettern bis fast 900 m
hinauf. Flr rote Sorten ist es hier durch-
weg zu kihl; dieselben wiirden nicht
gut abreifen und es gabe sehr selten ein
erfreuliches Ergebnis.

Fur die Weif3en hingegen, vor allem ftir
die fruchtbetonten Weiflweinsorten, ist
das frische Klima wie geschaffen. Diese
fihlen sich hier sehr wohl, denn sie

mogen es grundsatzlich nicht zu heif3
und brauchen das Wechselspiel zwischen
warmen lagen und kiihlen Nichten
unbedingt. Dadurch entwickeln sich die

Aromen besonders gut, und die anregen-
de Saure bleibt auch erhalten.

Etwas komplexer ist die Thematik der
Abstimmung von Sorte und Lage. Denn
kaum andert sich die Ausrichtung, die
Hangneigung oder die Hohenlage eines
Weinberges, verandert sich das Mik-
roklima so sehr, dass nur durch einen
Sortenwechsel die Potenziale dieser
Kleinstlagen optimal genutzt werden
konnen. In der Praxis bedeutet dies, dass
oft auf kleinsten Flachen mehrere Sorten
angebaut werden miissen.

Ein gutes Beispiel daflir ist der Weinberg
hinter der Neustifter Stiftskirche, wo auf
einer 05?7?6]5_(_;hfe"&.fd'n:fnﬁt rund 5000 m?
vier verschiedene Sorteft ztfinden sind.
Im tiefsten Teil, wo sich im Winter viel
Kalte Luft sammelt, steht der Kerner,

der besonders frostresistent ist. Gleich
anschlie8end, hangaufwirts, in der wind:
geschutztesten Lage, befindet sich der
gegen Winterwind sehr empfindliche Syl-

vaner. Im steilsten und warmsten Hang



gedeiht der sonnenhungrige Gewlirztra-
miner, im noch steileren Teil, wo mehr
warmespeichernde Mauern als nutzbarer
Boden sind, thront Kaiser Riesling.

Eine weitere Komplikation ist der Faktor
Hohenlage: Je weiter es hinaufgeht,
1MS0 sommerfrischeartiger werden die
Temperaturen, und dies muss mit den
€ntsprechenden Anforderungen der
Verschiedenen Sorten gut abgestimmt
erden. Dem Gewiirztraminer und dem

E!?S|ing wird es ab circa 700 m schon zu
Gu‘h!, Sglvaner, Griiner Veltliner und Pinot
1810 gedeihen bis rund /50 m sehr gut,

:E?er klettel:t In Ausnahmen auch bis
Dbeﬂ:';;baber Im Allgemeinen dominiert
Diese f VOI‘\' ?50 m der Mﬁller—Thurgau.
Berg beUh reifende Sorte fiihlt glch am
ganzen Enders wohl und kann dort ihren
MU”Er-Th arme ?ntfalten-. Be?ut man
meren | Urgau hingegen in tieferen, war-
agen an, so wird dieser Uberreif,

die belebende Saure fallt ab, die Aromen
verschwinden und der Bergweincharak-
ter geht verloren.

Die richtige Standortwahl ist enorm
wichtig, um ein erstklassiges Ergebnis
zu erreichen, aber damit ist es auch
noch nicht getan. Wenn man regelmaflig
gute, gesunde Trauben ernten will, dann
mussen die Reben tbers ganze Jahr vom
Weinbauern gut betreut und begleitet
werden. Er muss sich hier noch mehr als
anderswo mit seinen Weinbergen be-
schiftigen, muss genau beobachten und

mit den Rebstdcken fast schon sprechen.

Die verschiedenen Pflegemafinahmen
muiissen besonders prazise und zeitge-
recht durchgefihrt werden. Die richtige
Mengenbegrenzung hat hier nicht nur
eine qualitative Bedeutung, sondern

sichert oft auch das Uberleben der Reben.

Denn wenn der Ertrag zu hoch ist, reifen
nicht nur die Trauben schlecht ab, auch

¥

o, ,il*:-_tl:ii*- r?.?".,

die Triebe verholzen ungentigend und
kdnnen so den harten Eisacktaler Winter
nicht tberstehen.

Das mag zwar alles ein bisschen drama-
tisch klingen, denn Neustift liegt ja nur
40 Autominuten nordlich von Bozen, aber
es ist dennoch das nordlichste Weinbau-
gebiet auf der Stidseite der Alpen. Die
Traubenblite findet hier zwei bis drei Wo-
chen spater statt, und die Ernte beginnt
erst Ende September — da hort dieselbe
vielerorts in Sudtirol auf — und dauert bis
Ende Oktober. AT -
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Es muss also alles uhtetnommen wer- *
SUDTIRO

den, damit die Trauben gut ausreifen; .-
jeder Sonnenstrahl wird gebraucht, zu-
mindest in normalen Jahren.

Durch prazisen Winterschnitt, exakte
Griin- und Laubarbeit im Friihjahr und

im Sommer, gezielten, milden Pflanzen-
schutz, gentgende, aber nicht Gbertrie-

bene Wasser- und Nahrstoffversorgung
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. S
die Rebe g€ _
te:[; Nicht ZU stark, aber auch nicht zu

«chwach und vor allel:n gesund muss sie

ein. Den goldenen Mlttehiveg m'uss man
finden, dann ist die Re?e lm. Glefchg?-
wicht, wachst ruhig, tragt nicht zu viel
und hat geniigend Energie, um wirklif:h
gute Trauben zu produz.ieren.- Denn du?
Reere ist fir die Rebe eigentlich nur die
Kiir. Erste Pflicht ist fur sie, wie flr jedes
| ebewesen, die Erhaltung und die Ver-
mehrung der eigenen Spezies. [hr beson-
deres Augenmerk gilt daher vorerst der -
samenproduktion. Nur wenn es der Rebe
wirklich gut geht, kann sie sich auch den
Luxus leisten, vollreife Beeren zu produ-
zieren — und das ist ja ausschlaggebend
fiir die Herstellung von gutem Wein.
Richtig spannend wird es aber in Grenz-
lagen in Ausnahmejahren, gleich ob
Kuhler oder warmer, denn das Klima-
pendel schlagt hier bedeutend starker
als anderswo aus. Der Winter 1980/81
zum Beispiel war sehr kalt und trocken
und im April gab es nach einigen milden
Marzwochen nochmals ein paar ordent-
liche Frostnichte. Das restliche Stidtirol
Kam mit einem blauen Auge davon, man
beklagte in den Weinbergen Verluste von
20%bis 30 %. Im Eisacktal - wo es im
Winter um einiges kalter, windiger und
thf?kener war und die Frostnédchte im
April nochmals hirter (-11°C) waren,
betrug der Ausfall bis zu 90 % (1) — Total-
SChaden,

5’::: hau;?t war fias Klima bis vor zehn
€N eindeutig kiihler, auch oder
iei:ilc::him ?rixner Raum, und wenn man
iy I:ufe Trauben ernten wollt'e, half

rung Seh ra':?tlsche hflengenreduzne-
Wurd‘e C f)n In den frdhen 90er-Jahren
e dun die gE_s?t.zllchen Hﬁc.hstmen-
Vﬂrschr'cfh freiwillige, gebietsmteme'

chien ;' ten um 30 % (!) gesenkt. D.le
cinery ankts—*:n diese Entlastung mit
Sind digrandlosen Qualitatssprung.

¢ Durchschnittstemperaturen

aber hoher, so wie dies in den letzten
Jahren immer wieder der Fall war (2000,
2003, 2005, 2007, 2009, 2011), wird es
auch nicht einfacher. Dann beginnt die
Reife zu frih, die Tage sind dann noch
sehr heify und die Nachte lau. Dadurch
werden die Traubenaromen bei Tag form-
lich verkocht, die Saure wird bei Nacht
ubermafig schnell veratmet und die ge-
bietstypische Fruchtigkeit und Rasse der
Weine geht verloren. In diesem Fall muss
man die Rebe mit einem Trick Uberlisten,
der flir hochgelegene Weinbaugebiete
paradox erscheinen mag. Man belasst
etwas mehr Trauben als Ublich auf den

Rebstdcken. Der Reifeprozess wird einge-

bremst und die Hauptreife findet spater,
bei kiihlerer Witterung statt. Naturlich
darf man dieses Spiel nicht Gbertreiben,
sonst leiden die Fiille und die Substanz
der Weine.

Weinbau an der klimatischen Grenze zu
betreiben ist also nicht gerade einfach:
Die grof3te Schwierigkeit dabei ist, dass
es keine fixen Regeln gibt, weil das Klima
von Jahr zu Jahr sehr unterschiedlich
sein kann, die verschiedenen Jahrgange
jedoch ein gewisse Spurtreue und vor
allem den Gebietscharakter immer bei-
behalten sollen. Das erfordert vonseiten
der Weinbauern und des Kellermeisters
eine grofie Sachkenntnis, Flexibilitat und
Freude an der Sache. Man muss sozu-
sagen auf alles gefasst, fachlich und
technisch entsprechend gut gertistet
sein und auch eine ordentliche Portion
Risikobereitschaft haben.

Dann jedoch beginnt dieses Wandeln
am Limit richtig Spaf3 zu machen und
man freut sich jedes Jahr erneut auf
die Herausforderung.

So ist der Weinbau im Eisacktal nunmehr
schon seit Langerem im Aufschwung und
die Weinbergflachen dehnen sich seit
zehn Jahren auch wieder aus. Alte, lange
Zeit brachliegende Weinberge werden
wieder angelegt. Regelmaflig kommen

neue Produzenten und Selbsteinkelle-
rer dazu. Die alteingesessenen Betrie-
be sind zur Hochform aufgelaufen und
das ganze Gebiet hat sich national und
international — auch dank der unzahligen
Hochstauszeichnungen — einen Namen
als Weifiweinhochburg verschafft. Inter-
essanterweise geht diese sehr positive
Entwicklung ziemlich zeitgleich mit der
Klimaerwarmung einher. So betrachtet,
hat der Klimawandel hier sicher eine po-
sitive Auswirkung und dadurch wurde das
Misserfolgsrisiko im Weinbau eindeutig
niedriger als friiher.

Auch die Perspektive in die Zukunft ist
gut. Sollte es noch warmer werden, dann
muss man sich im Eisacktal keine allzu
grofien Sorgen machen, denn es gibt
noch viele Méglichkeiten, um mit den
veranderten Bedingungen zu spielen. In
den tiefsten Lagen konnten dann geeig-
nete Rotweinsorten angepflanzt werden
und mit den weif3en Sorten musste man
nur ein Stockwerk hoher gehen oder sich
noch etwas mehr nach Norden bewegen,
dadurch blieben dieselben auch weiterhin
in der Sommerfrische.

Dies findet in der Tat jetzt schon statt:
Der derzeit absolut nordlichste Wein-
berg des Gebietes wurde vor ein paar
Jahren am Eingang des Pustertales,
oberhalb des Stausees bei der Muhl-
bacher Klause, errichtet und es ist nur
eine Frage der Zeit, dass die Rebe im
Brixner Raum die 900 m Héhenlinie
durchbrechen wird.

Was auch klimatisch kommen mag,

in diesem vermeintlich schwierigen

Weinbaugebiet gibt es sehr ‘{E,ﬂe -k
Moglichkeiten zu redgiereh. Mahl ) /\

nur mit einer grundsatzlich positiven
Haltung begegnen und das sprichwort-
liche Weinglas immer schdn halbvoll
sehen. Dann werden hier auch weiter-
hin einzigartige und enorm spannende
Weine entstehen: ,Glasklar, kiihlend und
belebend — wie Schneeluft!”

——
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